
هاي دولتیدانشگاهبازدید ازکاربرگ 
و مراکز وابسته به دستگاههاي اجرایی

هادانشگاهادارات تغذیهویژه 

...............................دانشگاه:نام 
..........................تاریخ بازدید: 



ا
ا

٢

.……/……/………اریخ بازدید:ت: نام اداره تغذیه

.…………………رتبه علمی:.…………………مدرك دانشگاهی:…………………نام رئیس:

………………………………مدت زمان قرارداد : .………………….…………نام شرکت پیمانکار:  

.………………….………………….………………….…………………نشانی مکان:

.………………….…………………نشانی وب سایت: 

………….…………………نشانی پست الکترونیکی:  

ساختمان اداري :. 1جدول
ادارهوضعیت فضاهاي کالبدي و تجهیزات 

تعداد اتاق : ...............تعداد طبقات: .............زیریناي مفید: ................... ....................ت کل:مساحوضعیت بنا: 
نیاز به تغییرات اساسینیاز به تعمیرات جزیی نامطلوب قدیمی و بازسازي شده نوسازوضعیت کیفی ساختمان:
ناسب ناممناسب :  موقعیت مکانی ساختمان

نداردنامناسب مناسب امکانات ضد سرقت:
نداردنامناسب مناسب حریق):اعلام و اطفاي امکانات ایمنی(

نداردنامناسب مناسب سیستم سرمایشی و گرمایشی:
نامناسب مناسب اسکنر، وایرلس) :تجهیزات (کامپیوتر، فاکس، پرینتر، 

نامناسب مناسب بهداشت و نظافت عمومی : 
نیروي انسانیوضعیت 

................پیمانکاري : ...................................        شرکتی: .........................قراردادي: .........................     ..........رسمی: ......تعداد:
..................دیپلم : ............کارشناسی : ...................     ....................        کارشناسی ارشد : .......................     دکتري: ......

...        سایر: .................................کارشناس : ...................       خدماتی : .....................................        آشپز : ............................
توضیحات :



ا
ا
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سالن غذاخوري :. 2جدول
سالنوضعیت فضاهاي کالبدي و تجهیزات

ران/خواهرانبرادخواهران برادرانویژه:نام سالن : ..............................   
سرویس بهداشتیحمام نمازخانه اتاق استراحتانبارسردخانه آشپزخانه 

ت کل: ....................         مساحمساحت بنا :     
مترمربع    ظرفیت:   .........  نفر          مساحت فضاي خواهران: ...............نفر......... مترمربع    ظرفیت: مساحت فضاي برادران: ..............

نیاز به تغییرات اساسینیاز به تعمیرات جزیی نامطلوب قدیمی و بازسازي شده نوسازوضعیت کیفی ساختمان:
نامناسب مناسب :  موقعیت مکانی ساختمان

نامناسبمناسب اعلام و اطفاي حریق:سیستمنامناسب مناسب سیستم ضد سرقت:  ایمنی :   امکانات
نامناسب مناسب سیستم تهویه:نامناسب مناسب گرمایش:ها:     سرمایش/سیستم 

مانیتورهـاي  دسـتگاه کـارت خـوان   رایانه/پرینترتلویزیون سردکنآبمیزوصندلی: تجهیزات 
تبلیغاتی

نمک و فلفللیوان یکبار مصرفچنگالقاشق
:  سالنوضعیت عمومی

نامناسب قابل قبولمناسب وضعیت نور و روشنایی سالن : 
نامناسب قابل قبولمناسب بهداشت و نظافت عمومی سالن: 

نامناسب قابل قبولمناسب تله گذاري و سم پاشی با حشرات و جوندگان : 
نامناسب قابل قبولمناسب نصب توري پنجره ها : 

توضیحات :
آشپزخانه

مساحت سالن طبخ : مساحت کل آشپزخانه ::وضعیت بنا 
نیاز به تغییرات اساسینیاز به تعمیرات جزیی نامطلوب قدیمی و بازسازي شده نوسازوضعیت کیفی ساختمان:

(اجاق گاز)سیستم پختشستشوي مکانیزهسیستمسیستم گرمایش/سرمایشسیستم تهویه :هاسیستم
وسایل و ظروف آشپزيکباب گیرکباب پز اجاق گاز تجهیزات : 
مواد بهداشتی و شویندهارهمیکسر چرخ گوشت 
بهداشت :   

نامناسب قابل قبولمناسب نظافت آشپزخانه : 
نامناسب قابل قبولمناسب نظافت وسایل و ظروف :     
نامناسب قابل قبولمناسب وضعیت عمومی آشپزخانه : 

نامناسبقابل قبولمناسب : نظافت کارکنانبهداشت و 
نامناسب قابل قبولمناسب تله گذاري و سم پاشی با حشرات و جوندگان : 

توضیحات :
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سردخانه
مساحت سردخانه : :وضعیت بنا 

نیاز به تغییرات اساسینیاز به تعمیرات جزیی نامطلوب قدیمی و بازسازي شده نوسازوضعیت کیفی ساختمان:
سیستم تنظیم دما سیستم سرمایشسیستم تهویه یستم ایمنی سها :سیستم

یخچالفریزردستگاه حمل بارتجهیزات : 
نامناسب قابل قبولمناسب :  وضعیت بهداشت کلی : بهداشت 

نامناسب قابل قبولمناسب تله گذاري و سم پاشی با حشرات و جوندگان : 
توضیحات:  

انبار
: مساحت انبار:وضعیت بنا 

نیاز به تغییرات اساسینیاز به تعمیرات جزیی نامطلوب قدیمی و بازسازي شده نوسازوضعیت کیفی ساختمان:
سیستم تنظیم دما سیستم سرمایشسیستم تهویه سیستم ایمنی ها :سیستم

قفسهدستگاه حمل بارتجهیزات : 
نامناسب قابل قبولمناسب بهداشت :  وضعیت بهداشت کلی : 

نامناسب قابل قبولمناسب ان : تله گذاري و سم پاشی با حشرات و جوندگ
توضیحات:

سرویس هاي بهداشتی
دستشویی خواهران : تعداد دستشویی برادران : تعداد: هادستشوییکلتعداد تعداد:

آیینهسطل زبالهفلاش تانک سیستم خشک کن سیستم تهویه سیستم گرمایشتجهیزات:
دستمال کاغذيمواد شوینده

نامناسب مناسب وضعیت بهداشت (نظافت) :نامناسب مناسب کشی):وضعیت تاسیسات (لوله 

توضیحات :
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ارائه خدماتارائه خدماتخصوص کیفیت خصوص کیفیت دردر(مصاحبه)(مصاحبه)سنجیسنجیفرم نظرفرم نظر. 3جدول
بدخیلیبدمتوسطخوبعالیموارد ارزیابیردیف

و تمیز (روپوش، کلاه، دستکش)سفیدکار استفاده کارکنان از لباس1
تمیزي قاشق و چنگال (عدم وجود باقیمانده غذایی، چربی و لک)2
تمیزي ظرف غذا (عدم وجود باقیمانده غذایی، چربی و لک)3
آوري به موقع ریخت و ریز غذا)تمیزي جایگاه توزیع غذا (جمع4
سالن غذاخوريها و کف نظافت میز و صندلی5
بار مصرف در قسمت آبخوريوجود لیوان یک6
نحوة رفتار کارکنان با دانشجویان7
حضور و پاسخگویی مسؤول غذاخوري (نماینده پیمانکار)8
حضور ناظر دانشجویی9
کمیت غذاي توزیعی10
کیفیت پخت غذاي غذاخوري (در کل)11
نظافت سرویس بهداشتی و وجود مایع دستشویی12
مندي کلیرضایت13
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نقاط قوت مشاهده شده:

نقاط ضعف مشاهده شده:

گروه بازدید کننده:
نام و نام خانوادگی/ مرتبه علمی/ رشته/ محل خدمت

1 -
2 -
3 -


